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Une longue histoire de goldit.

Ce paté, enfermé

dans sa petite boite bleue,

est plus qu’un paté:

il représente un certain lien

qui unit tous les Bretons.

Ce mets rappelle
au gastronome
I'océan ou le pays bigouden
ol il est né.
Pour les voyageurs
qui quittent le continent,
il est 'anti-dépresseur
par excellence,
le «médicament» savoureux
qui redonne du tonus
pour plusieurs marées.

32% du marché des patés
Ce petit bijou de réussite

alliant saveur du terroir

et industrie, on le doit

a Jean Hénaff qui, un jour

de 1907, crée sa conserverie

a Pouldreuzic. Au départ,

la production se limitait

a la mise en boite

de légumes cultivés

a proximité.

Puis, a partir de 1914,

les porcs jaloux

s’invitérent au festin.

On mijota leurs jambons,

leurs roétis et leurs filets

trés mignons dans

un subtil mélange d’épices.

La cuisson donna

ce délicieux paté.
Aujourd’hui, Fentreprise

a toujours la cote.

En I’'an 2000,

Hénaff représente

32 % du marché frangais

des patés en boite.

Cette réussite

a donné des idées

aux cuisiniers de la marque;

ils ont imaginé en 1995

une saucisse fraiche qui,

comme son frere le paté,

ne contient

ni conservateur ni colorant |

Sources documentaire:

- la revue Armen n° 2 de 1986.

- Actes du collogque

du 19 novembre 1992
Association de Promotion
du Pays Bigouden
Société Hénaff.

A contacter:
Conserverie Jean Hénaff

route de l'usine a Pouldreuzic
tel.: 02 98 51 53 53.

Sur internet:
www.henaff.fr
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